Lunch Menu

22. Juli 2024 - 26. Juli 2024

Montag

KENG LUANG GAI Poulet,gelber kokos Curry,Gemiise 26.00
PAD KRAPAO BEEF Rind,Bambus,Bohnen,Thai Basilikum,Chili,Knoblauch 27.00
Dienstag

MASSAMANN GAI Sud-Thail. Kokos Curry, Poulet, Kartoffeln, Erdnisse, Koriander, Tamarinde 26.00
BULGOGI Rindsstreifen,Sesam,Sojasauce 27.00
Mittwoch

TIKKA MASALA CHICKEN Poulet,indischer Tomaten Curry,Gemiise 26.00
CHEN PI NIU Rind,knusprig gebraten,Orangen Chili Sauce,Gemiise 27.00
Donnerstag

GAI MED MAMUANG Poulet gebraten,Thai Chilli Paste,Cashewniisse,Gemiise 26.00
HONG KONG DUCK Entenbrust(Polen),Kabis Salat,Sojareis 27.00
Freitag

GA LA TJI Poulet,gelber Curry,Kartoffeln,Gemiise 26.00
SZIECHUAN PRAWN Crevetten,Szechuan Chili Sauce,Gemiise 27.00

Weekday Specials

LAAB GAI Thailandischer Poulet-Salat,Koriander,Thai Krauter,Dressing,Reis 29.00
POKE Lachs,Mango,Avocado,Tobiko,Wakame,Quinoa,Rice Berry,Sweet Ginger Sauce 29.00
PHO BO Vietnamesische Nudelsuppe,Entrecotestreifen, Gemiise 29.00
SAMBAL NOODLES BEEF Glasnudeln,Beef,Sambal,Zwiebel, Thai Broccoli,Sojasprossen, Fishsauce32.00
KHAO SOI GAI Gelbe Kokos Curry Suppe,Reisnudeln,Poulet,Koriander,Zwiebeln, Chilli 29.00
WAN TAN TJI Hong Kong Nudeln, Wan Tan frittiert, Poulet, Chili-Sojasauce 29.00
CHENGDU TJI Knusprig gebratenes Poulet,Erdniisse, Sesam, Chili 29.00
PAPAYA MANGO SALAT Griine Papaya,Mangostreifen,knuspriges Pouletfleisch 29.00
Getranke Specials

NAGASUI ICE TEA Jasmintee,Mango,Lemon - 5d| 8.00
PINK LEMONADE Zitrone, Cranberry, Soda, Zuckersirup - 5dI 8.00
GINGER LEMONGRAS ICE TEA Ingwer,Zitronengras,Zuckerrohrsirup - 5dI 8.00
VIETNAMESE LIME SODA Limettenjus,Meersalz,Zuckersirup - 5dI 8.00

# nicht so scharf @ ® eher scharf ~ ® ® # sehr scharf
@ auch rein vegetarisch erhaltlich / kann Spuren von Fisch enthalten
Bei Allergien und Unvertraglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal.
Speisen konnen Niisse oder Spuren von Niissen enthalten.
Lunch-Menus: Poulet (Herkunftsland Brasilien)




